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Pommes bei McDonalds oder WeilRwurst im Wirtshaus?

Als McDonalds 1286 in Rom ein neues Fast-Food-Restaurant eréffnete, kochte
Carlo Petrini mit seinen Freunden eine grofie Portion Spaghetii und organisierie
ein Protest-Essen mitten in der Stadt. Petrini und seine Freunde waren gegen das
schnelle Essen bei McDonalds, sie wollten die Verbreifung von Fast-Food
verhindern'". Nach der spontanen Demonstration griindete Petrini ,,Slow Food*:
.Das ist ein Verein‘z}, der fiir die regionale Kiiche und gesunde, gute Ernahrung
kampfi«.

Heute gibt es Slow Food In iiber 100 Lindern auf der ganzen Weli, mehr als
80.000 Mitglieder(al engagieren sich fiir fraditionelles und gesundes Essen. Seit
1992 gibt es Slow Food auch in Deutschland, inzwischen mit rund 6.000
Mitgliedern.

Das Logo ven Slow Food ist die Schneckem, sie ist ein Symbel fir die
Langsamkelt, fir die Zeit, die man sich beim Essen nehmen soll. Man kann die
Schnecke aber auch essen, sie steht fiir gutes Essen. Doch hat Slow Food im
Zeitalter von Globalisierung, Hektik und Stress mit diesen Ideen Erfolg?

Wieland Schniirch griindete vor vier Jahren mit einigen Freunden einen Slow
Food Verein in Minchen. Schniirch bedauert, dass es in vielen bayerischen
Doriern kelne traditionellen Wirtshduser mehr gibt, dafitr aber immer mehr
Pizzerien, Chinarestaurants und Bistros. Schniirch nennt auch den Grund dafiir:
Junge und alte Menschen gehen nicht mehr gem in bayerische Restaurants, weil

es dort oft fette und schwere Mikrowellen- und Fertiggarichte'[sl' gibt, die nicht
schmecken, Aber Schniirch und seine Freunde haben sich auf die Suche nach
typisch bayerischen Wirtshiiusern gemacht, in denen auch der Tourist
Spezialititen der bayerischen Kiiche wie Weiwurst zum Belspiel bekommt.
Bisher haben die Mitglieder von Slow Food Mimchen in Bayern 14 Adressen
gefunden, wo nach ihren strengen Kriterien gutes regionales Essen gekocht wird.
Das Wichtigste ist natiirlich, dass es ,einfach guf schmeckt”, sagt Schniirch,
aber die Produkte miissen auch frisch sein und méglichst aus der Region
kemmen. Ein regionales und saisonales Haupigericht, ohne chemische
Hilfsmittel, soll auRerdem hdchstens 15 € kosten.

Traditionelle bayerische Kochkunst nach diesen Kriterien gibt es zum Beispiel im
wBraunauer Hof* oder in der ,,Grofmarkthalle® in Miinchen.

Nach Melanie Helmers, in Presse und Sprache Juli 2007,

. der Vergin (-e)! die Organisation

. das Mitglied {-er): fe membre

. die Schnecke: escargot

- das Fertiggericht {-e): fe pfat tout préparé
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Vous répondrez directement sur votre copie sans recopier les questions ni les
exemples, mais en précisant chague fois le numéro de Ia guestion et des énoncés.

| COMPREHENSION

1. Was erfahren Sie {iber die Geschichte des Vereins ,, Slow-Food™?
Schreiben Sie die Aussagen mit der richtigen Information!

Beispiel; 7
0: Slow Foeod wurde ven Carlo Petrini / Melanie Helmers / Wieland Schniirch
gegrindet

=5

0: Slow Foed wurde von Carlo Petrini gegriindet.

a. Stow Food wurde zuerst in Rom / Miinchen / Paris / Barcelona gegriindet,

b. Diese Organisation entstand im Jahre 1986 / 1892 / 2003 / 2007.

¢. Slow Food existiert in Deutschland seit 7956/ 1992/ 2003 / 2007.

d. In Minchen entstand ein Slow Food Verein im Jahre 7986 / 1992 / 2003 / 2007,
e. [m Jahre 2007 zéhlt der Verein in Deutschland 6 000 / 80 000 Mitglieder,

f. In Bayern haben 74 Wirtshiiuser das Logo von Slow Foed.

2. Konnten Carle Petrini und seine Freunde das sagen?

Antworten Sie mit Ja oder Nein, und belegen Sie thre Antwort mit ainem Zitat
aus dem Text.

Beispiel:
0: Wir wollen italienisch essen!®
0: Ja:,Das ist ein Vereln, der fiir die regionale Kiiche kimpft“ {Zeilen 6/7}

~Nur Hamburger und Pommes wie bei McDonalds koche ich gern!®

. »ES gibt zu viele McDonalds Restaurants auf der ganzen Welt.©

- nlUnsere Organisation kimpft fiir das internationale standardisierte Essen.”
. wachnell essen, das ist das Idealel”

. wWir haben eine Schnecke als Logo, weil in unseren Restauranis nur
Schnecken auf dem Menii stehen.”

® 0P T oW

3. Wie isst man in Bayern?

Richtig oder falsch? Begriinden Sie Ihre Antwort mit einem Zitat und geben Sle

UIE LEIIEI’I ani”

Beispiel:

«Braunauer Hof* und ,,GroRmarkthafle’ sind Fast-Food-Restaurants.

Falsch: ,Traditionslfe bayerische Kochkunst nach diesen Kriterien gibt es zum
Beispiel im ,Braunauer Hof* oder in der ,,GroBmarkthalle® in Miinchen” (Zeilen 32).
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a. In vielen kleinen Stidten in Bayern kann man noch typisch bayerische
Restaurants finden.

b. Die Bayern mogen die ausliandische Kiiche.

¢. Das Essen in den bayerischen Wirtshiusern wird oft sehr lange gekocht.
d. WeiBwurst gehért zum typisch bayarischen Essen.

2. Ein gutes regionales Essen ist immer sehr teuer.

4. Was ist ein ,Slow-Food-Restaurant“?

Nennen Sie fiinf Kriterien, die fiir ein Restaurant wichfig sind, um das Logo
»oalow Food” zu bekommen.
. Geben Sie die Zellen an!

It EXPRESSION

1. Beantworten Sie EINE der folgenden Fragen in mindestens 60 Wortern.

A. Der Verein ,,Slow Food" ist nicht sehr bekannt. Schreiben Sie einen kleinen
Text, einen Prospekt, um liber diesen Verein zu informieren!

B. Ein Gourmet hat in dem Wirtshaus ,Braunauer Hof" gegessen, und soll jotzt
fiir eine gastronomische Zeitschrift einen Artikel schreiben.
Schreiben Sie den Artikel!

2. Beantworten Sie EINE der folgenden Fragen in mindestens 120 Wértern:

A.Viele junge Leute gehen lieber in ein Fast Food Restaurant als in ein
typisches Wirtshaus. Warum denn wohl? Wie stehen Sie persénlich dazu?

B.Viele Leute sind der Meinung, dass die Kiiche ein wichtiges Element der
Kultur gines Landes ist. Sind Sie damit einverstanden? Welche anderen
Elemente gehdren fitr Sie auch zur Kultur?
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